ivamente in

) I‘llj“-r\OI‘ ettiche.

o caratteristiche

) 2.00€

t Lurisia 028 cl.  2,00€

7 2,00€
et Luris C 2,00€

L/e6cl. 2, OOé/3 50€

050cl. 3,50€

L/66 cl. 3 50€/4 S0€

Lunsia O

| patati [

rendere la degustazione de
piacevole
Birra ‘wit-blanche’. La speziatura con
cia La rende fresca e dissetante. 5,00€
ara con note fruttate e

5,00€

chiara con sentori di miele.

fruttate. 500€

Note di fieno, pe

C ol, Birra & bassa fermentazione, una Pilsner
bastanza luppolata, fresca e beverina.  5,00€

i bassa fermentazione

1 sentore di tostato. 500€

13.00€

Per consultare La lista degli allergeni come da Regolamento CE 1169/11 vi invitiamo a
consultare il nostro sito www.pizzeriadvinait o di chiedere al nostro personale

3 Plzzeria

La > tra le piC i tradizioni del nostro Paese, I'|HI
a tradizione, dalla a delle farine
integrali macinate a pwetra ricche di fibre, vitamine e saLl mmeraU ala
iente lievitazione di almeno settantadue ore, alla cottura sul miglior
suolo ente, il mattone tto di Sorrento’

Le materie prime utilizzate sono di alitissima qualita, i salumi ed i formaggi
sono perlopiti DOP e IGP, le verdure solo di stagione, nonché alcune
|,|[‘ ellenza gastronomica eur
caratteristiche eccellent: al palato oltre ad esse
rr;tt.J e dei soli prodotti artigianali fatti da noi

Divina manteniamo intat

tezze dell

arachide,

rchiamo equilibri di gusto pretenziosi e complicati, solo ingredient
Mo convinti che...

PLICI, ma pregiatl, per _|I:

..le vera innovazione risiede nella tradizione...Buon appetitol

((AMBEROROSS()
b o

06.636206
06.6380626
342.0894331

Via delle Fornaci 171/173-00165 Roma

f Pizzeria Divina




o Zpatre /%//T///h‘

Rigorasamente artigianali e fritte in olio di semi di arachide con punto di
fumo 180",

IL LI di riso arborio superfino nazionale al ragu alla bolognese
mantecato con Parmigiano Reggiano DOP e cuore di bufala DOP  1.80€
LA CROCCHETTA di patate a pasta gialla del Lazio, burro demi-sel,
Dammtanc Reggiano DOP e cuore di bufala campa’]a DOP  180€

LA CROCCH UJA DI SPILINGA con patate a pasta gialla del
Lazio e cuore dl bu u(a campana DOP 2 OO€

ARANCINO di riso arborio superfino nazionale allo zafferano con
cuore di mortadetla dit iolmgna IGP e bufala campana DOP  2,50€

A PRALINA CACIO E PEPE di riso arborio superfino nazionale, Pecorino
{omano DOP, pepe del '%1\ huan, Parmigiano Reggianc DOP e cuore di
bufala cam |pa| 1a DOP 2,00€

FIOR A ripieno di bufala campana DOP e pregiatissimi filetti di
JCClUC||"e saLute alla carme Llavorazione artigianale siclliana  2,00€

IL FIORE DI ZUCCA ripieno di provola affumicata di Andria e prosciutto
cotto di Praga 2.00€

fettine di mozzarella di bufala campana DOP in
una croccante panatura di Panko  3,50€

r in pastella 250€
AN l LLA rossa di Tropea 3,00€
MPURA di zucchine e melanzane 3,50€

3.00€

o Woathe Figge

Impasto con una miscela di farina integrale e farina di grano tenero
macinate a pietra Molino laquone usiamo solo mozzarella di bufala
campana DOP caseificio Auriemma e fiordilatte artigianale.

099 @0 @ Birra artigianale consigliata in abbinamento alla pizza.

KO RGOSR £e

[A chiamaci o scoprila su f

LO SPADA Al CARALB! pesce spada affumicato, fiordLatte, Lime, salsa
di yogurt aL prezzar ncLo e pepe rosa 11L,00€
® L'ISOLANA fiordlLatte, crudo di Parma DOP, burrata di Andria.
pomodorini confit e pesto di agrumi fatto da noi  10,50€
® LA MARGHERITA IN ESTATE datterino giallo, mozzarella di bufala
campana DOP, julienne di pomodori secchi alla menta ed emulsione al

basilico 10,00€ ;!

! 4 ol
Lo Cotaaaiette

salsa di pomodori San Marzano DOP, fiordilatte ed
olio extravergine d'oliva artigianale 6,50€
A NOSTRA MARGHERITA salsa di pomodori San Marzano DOP al

basilico fresco, mozzareLLd di bufala campana DOP caseificio Auriernma
ed olio extravergine produzione artigiangle  7.50€

A MARGHERITA

LA MARINARA salsa di pomodori San Marzano DOP, olio aromatizzato
all ‘aglio, origano BIO e prezzemolo BIO, colatura di alici di Cetara
‘presidio Slow Food” 6,00€
A NAPOLI La nostra margherita con pregiatissimi filetti di acciughe
salate alla carne, Lavorazione artigianale sicilisna  8,50€
FUNGHI! La nostra margherita con funghi champignon freschi  8,50€

A CAPRICCIOSA rivisitata e corretta, salsa di pomadori San Marzano
DOP ﬁa dilatte, uovo BIO, olive taggiasche, funghi champignon, carciofo
alla brace e crudo di Parma DOP stagionatura 18 mesi  9,.50€

A PR LA E SPECK provola affumicata di Andria, fiordilatte e speck
artigianale dell’Alto Adige IGP  9,50€
LA BRESAOLA IGP della Valtelling, fiordilatte, rughetta e Parmigiano
Regolamo DOP 9,50€

RMAGG! +1 Fontina valdostana DOP, Taleggio DOP,
CorgonzoLu DOP. fiordiLatte e Parmigiano Reggiano DOP  9,50€

ORTOLANA fiordilatte, melanzane, zucchine, radicchio, patate e
pomodorini di Pachino  8,50€

A BUFALA E PACHINO mozzarella di bufala campana DOP, pomodorini
di Pachino, obo extravergine di oliva produzione artigianale 9,00€

A DIAVOLA la nostra margherita con Ventricina piccante  9.00€

Lo Divin

LA TOMMASINO mozzarella di bufala campana DOP a strappi,
pomodorini confit artigianali ed emulsione al basilico  10,00€

o ESINA sua maesta La mortadella di Bologna IGP, mozzarella
di bufala campana DOP, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP e glassa di
aceto balsamico  10,00€

@ DALLA PUGLIA ALLA TOSI cime di rapa. mozzarella di bufala
campana DOP a strappi ed il Lardo di Colonnata IGP  10,00€
@/ ANA mozzarella di bufala campana DOP, Finocchiona IGP e
pecorino toscano  10,00€

FIOCCO di prosciutto artigianale di Norcia su fiordilatte e burrata
di Andria  10,50€

@ LA PATATE al forno, mozzarella di bufala DOP, pancetta piacentina
DOP e scalogno saltato al Southern Comfort (nel 1889 'etichetta
recitava: ‘non & genuino se non & prodotrc da me”) 10,00€

@ LA CARBONARA AL CONTRA fiordilatte, uova BIO, guanciale
DOP deJ Lazio, pepe ds Sichuan e Pe< orino Romano DOP  9,50€

@ L' AMATRICIANA MIGLIORATA salsa di pomodori San Marzano DOP
aromatizzati al basilico, guanciale DOP del Lazio croccante con
Pecorino Romano DOP  9,00€

® A CICORIA saltata in padella su burrata di Andria, fiordilatte, olive
taggiasche e filetti di acciughe siciliane salate alla came 10,00€
@A COTTO DI PRAGA con patate al forno e mozzarella di bufala

campana DOP  9,50€
LA PUGLIESE julienne di pomodori secchi in olio extravergine di oliva
su burrata di Andria, fiordilatte e olive taggiasche 10,00€
LA SICILIANA La nostra margherita con melanzane arrosto, ricotta
salata ed emulsione al basilico 9,00€
@LAF | ZUCC
fiordilatte e bottarga di Muggine

\ secondo Tormmasino, su burrata di Andria,

10,00€

IR R
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L V;jane

IMMUS di ceci fatto da noi, julienne di pomodori secchi, zucchine al
fomo e oL ve taggiasche 10,00€
L'ESTIVA focaccia con cime di rapa, olive taggiasche, pamodarini confit e
pesto agli agrumi fatto da noi 10,00€
LA MERIDIONALE salsa di pomodori San marzano DOP, salsa d

datterino giallo, melanzane arrosto, olio all'aglio, cappen ed emulsione
al baslico 9.00€
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